Fafilia [ Tafallako

CONVOCATORIA PARA LA CONSTITUCION A TRAVES DE PRUEBAS SELECTIVAS, DE UNA
RELACION DE ASPIRANTES AL DESEMPENO DE PUESTOS DE TRABAJO DE SERVICIOS
MULTIPLES, EN ORDEN A LA COBERTURA DE LAS NECESIDADES QUE SE PRODUZCAN
EN EL AYUNTAMIENTO DE TAFALLA.

(Aprobada mediante Resolucion de Alcaldia de fecha 26 de septiembre de 2025)

Fecha del ejercicio: 09/12/2025

Valoracién: La valoraciéon maxima del ejercicio sera de 40
puntos. Cada respuesta correcta tendra una puntuacién de 1
punto, en blanco no contabilizara y no se penalizaran las
respuestas incorrectas. Quedaran eliminadas aquellas personas

que no alcancen, al menos, un total de 20 puntos.

NO PASE A LA HOJA SIGUIENTE
MIENTRAS NO SE LE INDIQUE QUE PUEDE COMENZAR
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1 La desinfeccion completa de todas las bacterias que causan enfermedades o agentes
patégenos de un objeto o superficie, tanto con productos quimicos o con aplicacion muy
alta de calor se denomina:

a) Desinfeccion
b) Limpieza
c) Esterilizacién

2 ; Qué herramienta es la mdas adecuada para quitar la pintura vieja de una superficie?

a) Llana
b) Espdatula
c) Maza

3 ¢ Qué Util de limpieza se puede emplear para recoger todo tipo de suciedades, expandir
productos y abrillantar con cera?

a) La bayeta
b) La fregona
c) La escoba

4 ;Cudl es la funcién principal de la carretilla en los trabajos de albaiileria?

a) Labrar piedras y metales
b) Transportar tierra, masa u otros materiales
c) Alisar superficies de paredes y techos

5. Cudl de las siguientes afirmaciones es correcta en el momento de emplatar....

a) se utilizard la mascarilla sélo en el caso de manipulacion de alimentos delicados
b) se utilizardn guantes y mascarilla
c) se calentardn los platos y bandejas a 55° para mantener caliente la comida.

é. ; Qué color identifica el contenedor de envases como briks, latas o botellas de
plastico?

a) Azul
b) Verde
c) Amarillo

7 ¢ Qué tipo de cortacésped es el mds recomendado para grandes superficies de hasta
2.000 m?2

a) Cortacésped a gasolina
b) Cortacésped manual
c) Cortacésped eléctrico
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8 El método de limpieza de “mariposa” o en “abanico”:

a) Es propio de la limpieza de paredes
b) Es propio de la limpieza de suelos
c) Es propio de la limpieza de cristales

9 ;Cudl de estas sierras se utiliza para hacer curvas en la madera?

a) Sierra de contornear
b) Serrucho de costilla
c) Sierra ordinaria

10 Qué se entiende por hidratos de carbono, de acuerdo al Reglamento UE 1169/2011

a) Son azUcares presentes en los alimentos

b) Son todos los hidratos de carbono metabolizados por el ser humano, incluido los
polialcoholes

c) Son dcidos grasos poliinsaturados

11 Cudndo se prepara el comedor, tendremos en cuenta siempre que...

a) para evitar imprevistos llevaremos un 5% mds de material sobre el necesario

b) ha de colocarse primero el plato del pan, que nos servird de referencia

c) para mantener el comedor limpio, una vez ya preparado, 5 minutos antes de servir las
comidas, pasaremos la mopa.

12 ;Qué es el enlucido en albaiileria?

a) Una capa fina de cemento o mortero destinada a alisar superficies
b) Una mezcla de cemento, agua y arena
c) Una pieza esmaltada que se emplea para revestir suelos

13 Cudndo es mds recomendable regar el césped:

a) Al anochecer porque asi el agua se absorberd a la noche

b) Indiferente

c) Alamanecer porque de esta manera cuando sale el sol el césped ya dispone del agua
necesaria

14 ;Qué puede hacerse con los restos de madera en estado natural, como virutas o
astillas?

a) Incinerarse siempre en hornos industriales
b) Compostarse
c) Tirarse al contenedor amairillos
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15 ;Qué factores tendremos en cuenta a la hora de clasificar la ropa sucia en la
lavanderia?

a) La clasificaremos segun el grado de suciedad, tamano, color, tipo de fibra.
b) La clasificaremos segun color, temperatura del agua y tamano
c) Ninguna es correcta

146 ; Qué es un taladro con percusion?

a) Es un taladro aconsejable para perforar determinados materiales que son muy
delicados

b) Es un taladro con una funcién especifica para facilitar la perforacién de determinados
materiales que son muy duros.

c) Es un taladro estacionario con movimiento vertical y mesa para sujetar el objeto a
taladrar

17 Cudl de los siguientes alimentos se considera un alérgeno comuin, de acuerdo al
Reglamento UE 1169/2011:

a) Arroz
b) Cacahuetes
c) Manzana

18 La floracién de setos se da principalmente en:

a) Marzo

b) Junio

c) Septiembre

19 En las normas bdsicas de higiene, es cierto que el manipulador de alimentos.
a) Usard guantes y mascarilla en todas las tareas de manipulacién de alimentos.
b) No podrd comer chicle durante la manipulacion de alimentos

c) Todas son correctas

20 ;Qué es una acometida en una instalacion eléctrica?

a) La parte de la instalacién que une el cuadro general con los receptores

b) La parte de la red de distribucion que alimenta la caja de proteccién

c) El conjunto de interruptores automdticos en el cuadro de mando

21 El mobiliario se limpia con:

a) Una bayeta humeda y una seca

b) Sélo un plumero

c) Limpiacristales

22 Cudl es la afirmacién correcta:

a) Se deben usar siempre ladrones o clavijas para conectar varios aparatos

b) Se debe tirar del cable para desconectar los aparatos
c) No se deben usar aparatos eléctricos con cables pelados o enchufes rotos
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23 El recogedor se lava:

a) Sumergido en agua con detergente
b) Retirando la suciedad adherida con un bayeta
c) Todas las respuestas son correctas

24 ;Cudl es la funcién principal del flotador en la cisterna del WC?

a) Impedir que entre mds agua cuando la cisterna estd llena.
b) Favorecer la salida rdpida del agua durante la descarga.
c) Mantener la tapa del inodoro en su lugar.

25 ; Qué herramienta se utiliza para cortar tubos metdlicos?

a) Doblador
b) Cortatubos
c) Desatascador

26 ;Qué caracteristica tienen las puntas de Paris en carpinteria?

a) Son delgadas y no rajan la madera
b) Tienen un fuerte agarre y cabezas grandes
c) Se usan principalmente en tapiceria

27 Qué afirmacion es correcta sobre la Idmpara de emergencia:

a) Una ldmpara de emergencia es la que se enciende cuando hay averiay le llega tension
b) Una ldmpara de emergencias es la que se enciende cuando deja de recibir tensidon

c) Una ldmpara de emergencia es la que se enciende cuando vamos a realizar una
reparacién en la instalacion.

28 ; Qué caracteristicas tienen los suelos arcillosos?

a) Retienen menos el agua y necesitan mucho abono orgdnico
b) Son impermeables y retienen mdas el agua
c) Son los mds pobres en nutrientes y no se usan en jardines

29 ;Qué tipo de residuos se deben depositar en el contenedor azul?

a) Papel y cartén
b) Envases de pldstico y metal
c) Vidrio

30 ;Qué acciones preventivas podemos llevar a cabo para evitar la contaminacion
alimentaria?

a) Correcta higiene antes, durante y después de la manipulacién de alimentos

b) No es necesario lavarse las manos antes de manipular los alimentos si parecen limpias
c) Se pueden guardar alimentos cocidos a temperatura ambiente durante varias horas sin
riesgo
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31 ;Qué caracteristica tienen los destornilladores de electricista?

a) Estan fabricados con metal completamente expuesto para mayor conduccion.
b) Llevar vastago y mandos recubiertos con material aislante.
c) Son de gran famano para trabajar estructuras grandes.

32 ;Por qué es importante limpiar las superficies de contacto frecuente, como mesas y
pomos de puertas?

a) Para mantenerlas brillantes
b) Para evitar la propagacién de gérmenes y bacterias
c) Porque dura mds el mobiliario

33 ;Qué tipo de tornillo tienen cabeza cuadrada, rosca de gran paso y se introduce
girdndolo con una llave adecuada?

a) Tornillo con tuerca
b) Tornillo autorroscante o barraquero
c) Pernio plano

34 ;Qué se incluye dentro de la definicién de condiciones de trabajo?

a) Unicamente los equipos de proteccién individual

b) Solamente las medidas organizativas

c) Caracteristicas generales de locales, instalaciones, equipos, productos y agentes
presentes en el frabagjo.

35 ;Qué es la higiene alimentaria?

a) Conjunto de prevenciones y medidas necesarias a aplicar para garantizar la
inocuidad o seguridad alimentaria.

b) Proceso de cocinar a altas temperaturas para mejorar su sabor.

c) Uso exclusivo de productos quimicos para conservar los alimentos durante mds tiempo

34 Indica la afirmacién correcta:

a) Las alergias alimentarias desaparecen si se cocina el alimento a altas femperaturas

b) Dar pequeias cantidades de un alimento al que se es alérgico nunca causa reaccién
c) Las alergias alimentarias se producen cuando el sistema inmunoldgico reacciona de
forma exagerada a ciertos alimento

37 Dentro del APPCC estd recogido el contraste de equipo y cada cudnto tiempo:
a) No, no estd recogido

b) Si. Cada ano

c) Si, pero no especifica cada cuanto tiempo

38 ;Cudl es el objetivo principal de la limpieza en un centro?

a) mejorar Unicamente la apariencia de los muebles

b) Mantener un ambiente seguro e higiénico para todos
c) Evitar la limpieza profunda
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39 ;Con qué frecuencia se deben limpiar los pisos en zonas de alto transito?

a) Una vez al mes
b) Diario o segun necesidad
c) Sélo cuando se vean sucios

40 ;Por qué es importante ventilar los espacios durante y después de la limpieza?

a) Para que huelan mejor
b) Para reducir la concentracion de polvo y productos quimicos en el aire
c) No es necesario ventilar

Preguntas de reserva

1 ;Qué herramienta se recomienda para sacar puntas dobladas sin danar la pieza?

a) Serrucho
b) Tenaza o martillo de orejas
c) Ingletadora

2 Segun los principios de proteccién contra incendios...

a) almacenaremos los materiales inflamables cerca de las calderas

b) ante una posible situacidn de riesgo, abriremos las ventanas para ventilar y no
sofocarnos con el humo

c) ante una posible situacién de riesgo, haremos uso del extintor adecuado para cada
Caso

3 ;Cudl es la forma correcta de limpiar ordenadores y equipo electrénicos?

a) Usar agua directamente sobre los teclados y pantallas

b) Utilizar panos suaves ligeramente humedecidos y productos recomendados para
electronica.

c) No limpiar nunca porgue se pueden danar.

4 ;Cudl es una prdctica correcta al limpiar banos en los centros?
a) limpiar sin guantes y productos desinfectantes.

b) Usar guantes, desinfectantes y limpiar de arriba abajo
c) Solo es necesario limpiar el WC y el lavabo
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